
Senden Sie Ihre Bewerbung an bewerbung@franziskusheim-gk.de

Ein Arbeitsplatz, der Abwechslung und Spannung bietet 

Bereitstellung und Reinigung der Arbeitskleidung 

Eine attraktive Vergütung nach Tarif (AVR-Caritas) inklusive Sonderzahlungen

Vermögenswirksame Leistungen und Zusatzversicherung [KZVK]

Diverse Benefits, wie Bike Leasing, zusätzliche Urlaubstage, betriebliche Gesundheitsmaßnahmen 

[Urban Sportsclub], vergünstigte Mahlzeiten und vieles mehr

D A R A U F  K Ö N N E N  S I E  S I C H  F R E U E N :

Abgeschlossene Ausbildung als Koch, Küchenmeister o.ä.

Betriebswirtschaftliche Kenntnisse und eine hohe Zahlenaffinität

Ergebnisorientierter, motivierender Führungsstil und Einsatzbereitschaft

D A M I T  Ü B E R Z E U G E N  S I E  U N S :

Gastronomische und betriebswirtschaftliche Verantwortung für unsere Zentralküche

Führung und Motivation der Mitarbeiter sowie Einsatzplanung 

Bestellwesen und Warenwirtschaft 

operative Mitarbeit im Tagesgeschäft

D A S  E R W A R T E T  S I E  B E I  U N S :

Zeitpunkt: nach Vereinbarung

Umfang: 100% [39,0 Std./Woche]

Einsatzort: Zentralküche Franziskusheim

D I E  F A K T E N

K Ü C H E N L E I T U N G  [ m | w | d ]


