MENUPLAN DES CAFE FRANZ

KALENDERWOCHE 31
U
D VORSUPPE MENU A MENU B NACHSPEISE
MONTAG

29.07.2024
DIENSTAG Bauchscheiben paniert mit | - gy o1i karotteneintopf mit

Kartoffelcremesuppe dicken Bohnen, dazu Kokosmilch. dazu Brétchen Wassermelone
30.07.2024 Kartoffelpiiree mit Rostzwiebeln '
UL Krautercremesuppe Hahnchenschenkel mit Zucl\(l:lfjltijneiIg\?v?:t?erlrwltTi?:tkea‘und Fruchtjoghurt
31.07.2024 PP Ofengemiise und Salzkartoffeln ' . g

Fetakase
DONNERSTAG . . Ofenkartoffel mit Tomaten und
01.08.2024 Bigos (Krauttopf) mit Kartoffeln Kise iberbacken Mangodessert
FREITAG Brokkoli Siibochen Seelachsfilet im Backteig mit | Ravioli in Tomatensauce, dazu Apfelmus
02.08.2024 PP Rahmspinat und Kartoffelpiiree Salat P
SAMSTAG Mohrgn und Kartoffel.n. Hiihnereintopf mit viel Gemiise, N
202 untereinander, dazu mini dazu Brot Milchreis

03.08.2024 Wiirstchen (2,16)
SONNTAG Senfkrustengulasch (Rind) mit |Putenrollbraten in Krautersauce,

Kalbscremesiippchen | Semmelknddel und Gemiisemix dazu Tagessalat und Sahnedessert

Salzkartoffeln

04.08.2024

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!

(1) Konservierungsstoff (2) Antioxidantionsmittel (3) Geschmacksverstarker (4) StiBungsmittel (5) koffeinhaltig (6) kakaohaltiger Fettglasur (7) Zuckerart &

SiiRungsmittel (10) Phenylalaninquelle (12) Farbstoff (13) geschwefelt (14) gewachst (15) geschwarzt (16) Phosphat (19) Milcheiweill (m) Schweinefleischfrei (a)

alkoholhaltig

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in lhrem Essen erhalten Sie unter: 02451- 6209 9925.

WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!




