MENUPLAN VOM 13.01.2025 BIS 19.01.2025 [KW 3]

Franziskusheim

‘ MENU A MENU B GEBACK / ABEND
Hiihnerbriihe mit Reis
Riihrkuchen mit Kirschen
1?32‘;’325 Gulasch vom Schwein, dazu Nudeln Gemu;‘:;:l?::t;suilen mit
GrieBbrei
Joghurt Heidelbeer
Gemiisesiippchen
Berliner
DIENSTAG Hiihnerfrikasse mit Champignons, Hackfleisch-Kése-Lauch-Eintopf,
14.01.2025 Spargel und Erbsen, dazu Reis dazu Brdtchen
Roter Heringsalat
Apfelmus
Kiirbissuppe
gefiillter Streusel-Kuchen
MITTWOCH Hahnchenstreifen in Curry- Vollkornpenne mit M6hrenbolognese,
15.01.2025 Kokossauce, dazu Kartoffeln dazu Parmesankédse
Fruchtbuttermilch
Cappuccino Pudding
Bienenstich
DONNERSTAG Gemiise-Puffer mit Mohren, dazu Kaiserschmarrn mit
16.01.2025 Krdutersauce und Kartoffeln Pflaumenkompott und Vanillesauce
Pizzabrdtchen
Schokopudding mit Pldtzchen
Lauchcremesuppe
o Wiener-Apfel Blechkuchen
FREITAG Forellen gegrillt mit buntem Gemiise, Omelet.t.e mit Barla_u ch und Tomaten
17.01.2025 dazu Kartoffeln gefiillt, dazu Mlxqgmuse und
Kartoffelpiiree
Vanillepuddingsuppe
Kirschcreme
o ] Eierlikdr-Bisquitrolle
SAMSTAG Herzhafter Kartoffel-Gemiiseauflauf | ... Bunte.r Gerpuseelntopf mit
18.01.2025 mit Kisesauce Hiihnerfleischeinlage (Eilumenkohl,
Karotte), dazu Brétchen
Hotdog
Pfirsichkompott
Tomatensuppe
Latte-Macchiato-Sahnetorte
SONNTAG Entenbrust mit Rotkohl, Schweinefleisch in Sahnesauce dazu
19.01.2025 Orangensauce, dazu Salzkartoffeln | Rote-Bete Salat und Salzkartoffeln

Haselnusscreme

Kartoffelsalat

(1) Konservierungsstoff (2) Antioxidantionsmittel (3) Geschmacksverstarker (4) StiBungsmittel (5) koffeinhaltig (6) kakaohaltiger Fettglasur (7) Zuckerart &
SiiBungsmittel (10) Phenylalaninquelle (12) Farbstoff (13) geschwefelt (14) gewachst (15) geschwarzt (16) Phosphat (19) Milcheiwei}
(m) Schweinefleischfrei (a) alkoholhaltig

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in lhrem Essen erhalten Sie unter: 02451- 6209 9925.



