Franziskusheim

MENUPLAN VOM 25.05.2026 BIS 31.05.2026 [KW 22]
‘ MENU A MENU B GEBACK / ABEND
Steinpilzsuppe
Nackenbraten gefiillt (Porree, Kise, Erdbeertorte
MONTAG Zwiebeln, Schinken), dazu Lachs mit Fenchel-Dillgemiise, dazu
25.05.2026 Rosenkohlgemiise und Butterkartoffeln
Butterkartoffeln Obstsalat
Eis
Gemiisesiippchen
Berliner
DIENSTAG Hiihnerfrikasse mit Champignons, Erbseneintopf mit Bockwurst und
26.05.2026 Spargel und Erbsen, dazu Reis Brotchen
Roter Heringsalat
Buttermilchdessert
Kiirbissuppe
Streuselkuchen
MITTWOCH Sahne-Heringstipp, dazu Vollkornpenne mit M6hrenbolognese,
27.05.2026 Salzkartoffeln und Salat dazu Parmesankise
Fruchtbuttermilch
Cappuccino Pudding
Bienenstich
DONNERSTAG Kasselerbraten mit Brokkoli und Gemiise-Puffer mit Mohren und
28.05.2026 Salzkartoffeln Kartoffeln
Pizzabr6tchen
Apfelkompott
Lauchcremesuppe
Obstfladen
FREITAG Seelachs (Natur) mit buntem Fleischbillchen (r) in Tomatensauce,
29.05.2026 Gemiise, dazu Kartoffeln dazu Kase-Maccaroni ) _
Vanillepuddingsuppe
Kirschcreme
L _ Bisquitrolle
SAMSTAG Herzhafter Kartoffel-Gemiiseauflauf | .. Bunte.r Gemuseelntopf mit
30.05.2026 mit Kisesauce Hiihnerfleischeinlage (?Iumenkohl,
Karotte), dazu Brotchen
Kartoffeltaschen
Quarkspeise
Tomatensuppe
] _ o _ Latte-Macchiato-Sahnetorte
SONNTAG Hacksteak mit Pfefferrahmsauce, Schweinefleisch in Paprikasauce
dazu Balkangemiise und dazu Rote-Bete Salat und
31.05.2026 Buttergnocchi Salzkartoffeln
Kartoffelsalat
Haselnusscreme

(1) Konservierungsstoff (2) Antioxidantionsmittel (3) Geschmacksverstarker (4) StiBungsmittel (5) koffeinhaltig (6) kakaohaltiger Fettglasur (7) Zuckerart &
SiiBungsmittel (10) Phenylalaninquelle (12) Farbstoff (13) geschwefelt (14) gewachst (15) geschwarzt (16) Phosphat (19) Milcheiweill
(m) Schweinefleischfrei (a) alkoholhaltig (r) Rindfleisch (s) Schweinefleisch (h) Hahnchenfleisch (p) Putenfleisch (g) Gefliigel

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in lhrem Essen erhalten Sie unter: 02451- 6209 9925.




