Franziskusheim

MENUPLAN VOM 31.08.2026 BIS 06.09.2026 [KW 36]
‘ MENU A MENU B GEBACK / ABEND
Tomatensuppe
Kirsch-Streuselkuchen
sl Bami Goreng (Nudeln) mit Gemiisemaultaschen in Krautersauce
31.08.2026 Hiihnerfleisch und Sojasauce
Obstsalat
Apfelmus
Gemiisesiippchen
Berliner
DIENSTAG Hiihnerfrikasse mit Champignons, | Lauch-Kartoffel-Kase-Eintopf, dazu
01.09.2026 Spargel und Erbsen, dazu Reis Brotchen
Roter Heringsalat
Buttermilchdessert
Kiirbissuppe
Vollk ] Streuselkuchen
MITTWOCH Putenstreifen in Curry-Sahnesauce, ., orornpenne mit
02.09.2026 dazu Pasta Tricolore Mohrenbolognese, dazu
o Parmesankase
Fruchtbuttermilch
Cappuccino Pudding
Bienenstich
DONNERSTAG Kasselerbraten mit Brokkoli und Gemiise-Puffer mit Mohren und
03.09.2026 Salzkartoffeln Kartoffeln
Pizzabrotchen
Apfelkompott
Lauchcremesuppe
Obstfladen
FREITAG Seelachs (Natur) mit buntem Fleischballchen (r) in Tomatensauce,
04.09.2026 Gemiise, dazu Kartoffeln dazu Kase-Maccaroni ) .
Vanillepuddingsuppe kalt
Kirschcreme
iseeintonf mi Bisquitrolle
SAMSTAG Herzhafter Kartoffel-Gemiiseauflauf | . ... Bunte.r Gen.1usee|ntop mit
05.09.2026 mit Kisesauce Hiihnerfleischeinlage (Blumenkohl,
o Karotte), dazu Brotchen
Kaltschale
Quarkspeise
Rindfleischsuppe mit Croutons Latte-Macchiato-
SONNTAG SChg:;:eI:I:ties-c:eit: :?I);itk::: - Lasagne Bolognese emetor
06.09.2026 grie B0l0g

Salzkartoffeln

Eis

Kartoffelsalat

(1) Konservierungsstoff (2) Antioxidantionsmittel (3) Geschmacksverstarker (4) SiiBungsmittel (5) koffeinhaltig (6) kakaohaltiger Fettglasur (7) Zuckerart &
SiiBungsmittel (10) Phenylalaninquelle (12) Farbstoff (13) geschwefelt (14) gewachst (15) geschwarzt (16) Phosphat (19) Milcheiweill
(m) Schweinefleischfrei (a) alkoholhaltig (r) Rindfleisch (s) Schweinefleisch (h) Hahnchenfleisch (p) Putenfleisch (g) Gefliigel

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in lhrem Essen erhalten Sie unter: 02451- 6209 9925.



