Franziskusheim

MENUPLAN VOM 14.09.2026 BIS 20.09.2026 [KW 38]
‘ MENU A MENU B GEBACK / ABEND
Eierfadensuppe
Marmorkuchen
MONTAG Kohlroulade (s) mit Zwiebelsauce, Kirschmichel, dazu Vanillesauce
14.09.2026 dazu Salzkartoffeln :
Wassermelone
Fruchtjoghurt
GemUsesuppe Russischer Zupfkuchen vom
Blech
DIENSTAG Weilwurst auf Sauerkraut, dazu Reibekuchen
15.09.2026 Kartoffelpiiree und siiBer Senf
Brotaufstrich mit
Apfelmus Seelachsersatz (1, 12)
Erbsensuppe mit Rostzwiebeln
Apfelkuchen mit Streusel
MITTWOCH Fleischkdse mit Biersauce, dazu Nudelauflauf mit Gemiise und Kase
16.09.2026 Krauter-Butterkartoffeln und Salat
Kartoffelspalten mit Tzaziki
Himbeerpudding
) Aprikosenkuchen
DONNERSTAG Hahnchenkeule mit Sauce, dazu (Pal\;::E:azssggrr:i-rﬁe?aurzigs)nTji\zu
17.09.2026 Apfelrotkohl und Salzkartoffeln Kisesauce
Arme Ritter
Orangendessert (Solero)
Zucchinicreme-Siippchen
hechtil Obstfladen
FREITAG Seehechtfilet gebrateq, dazu Riihrei mit Krautern, dazu Spinat und
18.09.2026 Sahnesauce, Kartoffelpliree und Kartoffeliiree
o Tagessalat P
Bunter Pastasalat
Erdbeerkompott
Wiener-Blechkuchen
SAMSTAG Gulaschsuppe (r) mit Brot Bohnen und Kartoffeln untereinander,
19.09.2026 PP dazu Frikadelle
Zwiebelsuppe
Limettenpudding
Klare Gemiisebriihe mit Croutons
Erdbeer-Vanille-Torte
SONNTAG Kasselerbraten mit WeilRkohlgemiise Knuspriges Hahnchen mit
20.09.2026 und Salzkartoffeln Sommergemiise und Reis

Eis

Toast "Hawaii"

(1) Konservierungsstoff (2) Antioxidantionsmittel (3) Geschmacksverstarker (4) SiiBungsmittel (5) koffeinhaltig (6) kakaohaltiger Fettglasur (7) Zuckerart &
SiiBungsmittel (10) Phenylalaninquelle (12) Farbstoff (13) geschwefelt (14) gewachst (15) geschwarzt (16) Phosphat (19) Milcheiweil
(m) Schweinefleischfrei (a) alkoholhaltig (r) Rindfleisch (s) Schweinefleisch (h) Hahnchenfleisch (p) Putenfleisch (g) Gefliigel

Informationen zu deklarationspflichtigen Allergenen in Ihrem Essen erhalten Sie unter: 02451~ 6209 9925.



